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Da 5 generazioni la fami%ﬁ& Canton
segle con |ilrul'e,55iunu ith 1 suoi
e

ospiti. Lapice del successo arriva con
Andrea Canton, giunto in cucina dopo
aver farto esperienza in grandi ristoranti
italiani e francesi. Ama la tradizione e ne
conosce le regole, ma la maggior soddi-
sfazione sta nel romperle per plasmare
ricette e prodotti, per ottenere risultati
diversi sempre in un'ottica di limpidezza
e armonia dei sapori. La Primula, inol-
tre, racchiude in se un piccolo gioiello:
una cantina con 1.600 etichette,
L Via San Rocco 47

San Quirino (Pn) - Tel. 0434 31005
Info@ristorantelaprimula.it

Ristorante "La Primula’

M LA RICETTA

Rubrica realizzata in collaborazione
con Confecommercio Pordenone

Millefoglie di Seppie al nero

Ingredienti per 6 persone: 6
seppie nere, 2 Zucchine, 1 Por-
ro, 1 Carota, 20 gr di olio extra-
vergine di oliva, 1 noce di bur-
o, 2 rametti di rosmarino; per
la salsa al nero 2 pomodori ma-
turi, 2cucchiai di trito se-

rerdure a julfenne e coocerle al
dente con un filo di olio. Per la
salsa fagliare a pezzedil e fesie ¢
i ritagli delle seppie. Mettere sul
Sfuoco wia casseruola con 3 cic-
chiaid'olio e lo spicchiod aglio e

_ farlo colorare, pof versare

dano, carote e cipolla, ? tutte le seppic tagliate
1 spicchio daglio, 1 ,*_ - \ a pezzetti ageinn-

foglia d'alloro,

Preparazione: pudire le

seppie, togliendo e pelli,
separandn [ corpi dalle teste e
terendo da parte gualche sac-
chetto  d'inchiostro,  Ricavare
dei rettangoli, guindi con un
caltello affilato segnarne lin-
ferna, Mettere da parte { corpi
ungendali con olio e profumean-
doli con rosmaring, Tagliare le

R

gere un pomodo-
& ro,le verdure fritate e

la foghia dallore; cuoce-
re @ fuoco lento per 30 mi-
nuti, quindi filtrave e colorare
con il nera di seppia, Grighare le
seppie prima dalla parte incisa
poi sul dorso; togliere e salare,
Comporre il platto riempiendo
opni seppia con un mazzetio di
verdure guarnire con wna riga
di salsa al nero.




