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Valutazione:
Comune: SAN QUIRINO (Pordenone) {}

Indirizzo: Via San Rocco, 47
Telefono: 0434 91005

Fax: 0434 917563

E-mail: info@ristorantelaprimuia.it

Chiusura: dom sera e lun, da mar a sab a mezzogiorno
Ferie: 7- 31 gen, 3 - 31 lug

Costo: da 66 a 100 euro

Carte di credito: American Express, CartaSi/Visa/MasterCard
Coperti: 25 + 120 in sala banchetti

Coperti in pio all'aperto: 15

Parcheggio: Comodo

Gestione: dal 1873 famiglia Canton
In cucina: Andrea Canton

Motizie di particolare interesse:
piccolo ristorante elegante, in albergo con giardino, aria condizionata, prenotazione necessaria. Annessa
vecchia osteria a prezzi meno eccessivi

Piatti tipici:

zuppetta d'aglio orsino con lumache e guanciale croccante (primavera)
bavette di calamaro con S. Daniele, pinoli e pesto al basilico (estate)
pescatrice avvolta nel guanciale con maionese di zucca e zenzero (autunno)
pernice giassata (invernao)

Piatto da non perdere:
carbonara di lusso con tartufo bianco (in stagione)
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