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2088 indirizzl
per mangiare e bere

227 novita recensite

i miglior servizio di sala
premio gusto&salute
il glossario gastronomico
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San Quirino [PN]

Poroenone km 10

Osteria alle Nazioni

e
via San Rocco, 47/1 & 043491005

@ www.ristorantelaprimula.it

Chiuso domenica sera e lunedi

Ferie mai Coperti 40

€ 30 vini escl. & AE, CSi, MCard, Visa, POS
cor@DRE oD

TRATTORIA. Quando si entra in posti come que-
sto, si avverte il profumo delle cose semplici, dei
ritmi lenti di una volta, del senso genuino della
convivialita. Due salette, il bancone all'ingresso
con la mescita, una monumentale Berkel manua-
le, tavoli grezzi ma eleganti, lavagnette con propo-
ste del giorno e vini al bicchiere. La cucina & casa-
linga, ma la mano & la stessa dell'adiacente,
gourmet, “Primula”. Insalata di pesce, salmone
affumicato, sgombri, affettato misto, tagliatelle

col cervo, musetto con la brovada, ossocollo bra-

sato, baccala con polenta, carciofi ripieni, insalate

miste, dolci. Tutto, ripetiamo, di ottimo livello. Se

volete viziarvi, potrete attingere dalla poderosa
carta dei vini del ristorante oltre la porta, dai rica-
richi piti che onesti. Il servizio & informale ma per-
fetto nei tempi, cortese, accurato, sorridente,
Seémpre pronto a un consiglio. Molto confortevoli le

stanze del piccolo albergo annesso.

La Primula
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o D 37 ﬁ - GUIDA 2015: 87
51 CUCINA | 18 CANTINA | 17 SERVIZIO | 1 BONUS

via San Rocco, 47 2 043491005

@ www.ristorantelaprimula.it

Chiuso domenica sera e lunedi; aperto solo la
sera escl. domenica Ferie 7-21/1; 1-31/7 Coperti 30

S e a8 | €65 vini ESGIEAE MCard, Visa, POS
— P (P Sk

' HISTOHANTE. Cultura, tecnica, intelligenza, oltre
che talento innato: Andrea Canton & uno “studio-
. so” serio del territorio e dei prodotti, capace di
utilizzare al meglio le tecniche moderne, e bravo a

- gestire un’evoluzione continua della proposta sen-

s == | zastravolgerne mai I'anima. Dotato inoltre di quel
W sgesse | “quid” che rende memorabili alcune sue creazioni.
W+ = ww | Esempi? Il prosciutto di San Daniele con tortino di
w w» « | erbe spontanee invernali su fonduta di Montasio,




N erfotta fra dolce e amaro; gl spa
;::tt:t:;r:lg:;gﬂanu con scampl, .[Jl"ﬂmﬂ di ::fwulfir'{rt:
e bottarga di branzino, grande armonia terra/
mare: | carciofi croccantl con bagnacauda leggera,
perfetti nella loro semplicitd, Da citare pure e
mazzancolle grigliate con ristretto di tracina e pic-
cole verdure, | moscardini con cicoria leggermente
piccante, olive taggiasche e bufala, il riso con fria-
rielli, seppioline, lime e acciughe del Cantabrico,
la millefoglie di seppie con piccole verdure e salsa
al nero. A chiudere il tortino caldo al cioccolato
fondente, la zucca candita con sorbetto al manda-
;g}ﬂ;?:i Sgr?::;i}: Ssréz ;ef vini spettacolare, in tre

St mpetenza e passione e a ri-
carichi assolutamente corretti. L'ambie t
un’atmost nte é di
s osiera rara (bonus), arredato e illuminato

35S€, con un'antica pendola che scandisce il
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