25 DICEMBRE DUEMILAVENTI

Men pensato dallo chef ‘ = MENU DA ASPORTO
Andrea Canton M E N l '

di fécz‘/e realizzazione

per allietare :
il vostro Natale. A\

:%%: S La Primula

° RISTORANTE

ANTIPASTO
Mazzancolle, Cappesante ¢ Calamaretti gratinati

con buccia di limone naturale

PRIMI

Lasagna con cime di rapa, ricotta e acciughe del Cantabrico
Tortelli di fagianella con salsa al tartufo nero pregiato

. SECONDO

Trancio di ombrina con panure d’erbe e piccole verdure
p p .

DOLCE

Cremoso al cioccolato extra amer con bavarese al cocco e .lime

VINI
LEoNIA BRUT ROSE » FREscoBALDI 30.00 €
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS = LEFLAIVE 50.00 €
DESIDERIUM = TENUTA Luisa 20.00 €
PINOT BIANCO PLATTENRIEGL » CANTINA GIRLAN 15.00€
RIESLING FEDERSPIEL » NIKOLAIHOF 25.00 €

IL cOSTO DEL MENU E DI 60 EURO

Raccogliamo ordini fino a Domenica 20 Dicembre
con ritiro il 23 e 24 dalle 11 alle 18

www.ristorantelaprimula.it
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